
Menu

Asporto disponibile

Take away available 



Delivery partners: 

JustEat - Glovo 

Piazza Marina, 16, 90133, Palermo 

+39 091 584574 | +39 347 5901917

info@lacambusa.it 

www.lacambusa.it

@la_cambusa_palermo

À LA CARTE

Martedì - Domenica / Tuesday - Sunday ・12:30 - 15:00 | 19:00 - 23:00

https://goo.gl/maps/1Lgt8fXXANBPMEfAA
https://goo.gl/maps/1Lgt8fXXANBPMEfAA
tel:0039091584574
tel:00393475901917
mailto:info@lacambusa.it
mailto:info@lacambusa.it
http://www.lacambusa.it/
https://www.instagram.com/la_cambusa_palermo/


 TASTING

Street food "Palermitano" 8

Panelline, crocche', sfincione Palermitano,
arancina alla "Norma" 




Selezione di salumi e formaggi Siciliani  10

Selection of Sicilian cold cuts and cheeses 


Trilogia di terra - Earth Trilogy: 10

Caponata melanzane, tortino di zucca rossa,
provola in pastella




Aubergine caponata, red pumpkin pie, provola
cheese in batter




Trilogia di mare - Sea Trilogy: 13

Caponata di spada, polpette di sarde,
baccala' in pastella




Swordfish Caponata, sardine bolls and golden
codfish*




Ostrica (cadauna) 3

Oyster (each) 


Polpo in doppia cottura su macco di ceci  12

Double cooked octopus on chickpea macco 


Crudo e marinato di pesce 18

Raw and marinated fish* 


Tartare di tonno con finocchi e arance  12

Tuna tartare with fennel and oranges* 


Zuppa di cozze con crostini dorati 11

Mussel soup with golden bread 


 CLASSICS & WINTER FLAVORS

Per iniziare
APPETIZERS

DEGUSTAZIONI

CLASSICI & SAPORI D'INVERNO



Bucatino con sarde e finocchietto 12

Bucatini with fresh sardines 


Macco di ceci e finocchietto selvatico 10

Chickpeas macco and wild fennel 


Cous Cous di pesce alla "Trapanese" 16

Fish couscous with Trapani style* 


Paella Mediterranea per 2
(mista pesce e carne) 

28

Mediterranean Paella for 2
(mixed with fisch and meat)* 




Paccheri di pasta fresca pomodorini, zucchine e scaglie
di grana

9

Fresh pasta paccheri with cherry tomatoes, courgettes and
parmesan flakes




Maccheroni con ragu' bianco di vitello e nocciole tostate
10

Macaroni with white veal ragout and toasted hazelnuts 


Spaghettoni trafilati al bronzo con vongole veraci 14

Large bronze-drawn spaghetti with clams 


Tagliatelle cedro, bottarga e gamberi 14

Tagliatelle with citron,tuna bottarga roe and shrimps 


Ravioli di cernia su crema di zucca rossa, calamari e
cozze

13

Grouper ravioli on red pumpkin cream, squid and mussels* 


Riso carnaroli con scampi e scamorza affumicata 14

Carnaroli rice with red Mazara shrimps and smoked cheese* 


 MEDITERRANEAN FLAVORS

CLASSICI

SAPORI  MEDITERRANEI

CLASSICS

Primi
PASTA & RICE



Baccalà cotto a bassa temperatura con patate novelle  12

Cod cooked at low temperature with new potatoes* 


Calamaro gratinato con patate e cipolle rosse
caramellate

14

Grated squid with potatoes and caramelized red onions* 


Trancio di pesce spada scottato con caponata di
melanzane

14

Almond swordfish rolls with baked potatoes with onion 


Filetti di branzino farcito con tartare di gamberi,
spinaci e colatura di scamorza 

13

Sea ​​bream fillets stuffed with garden vegetables 


Tagliata di tonno in crosta di mandorle con broccoletti
scottati e salsa di peperoni

15

Siliced tuna with pistachios steak over a red onion, potato
and mint salad*




Gamberoni rossi di Mazara alla griglia  28

Grilled red prawns from Mazara* 


Pescato del giorno all’etto  6

Catch of the day 100 grams 


Agnello glassato al Nero d'Avola con patate al
forno

14

Lamb cooked in Nero D'Avola red wine with baked
potatoes




Filetto di maialino panato ai pistacchi in salsa
di arance e spinacino ripassato

12

Breaded pork fillet with pistachios in orange sauce
and sautéed spinach




Entrecot alla griglia ( gr. 300 ) con patate al
cartoccio

15

Grilled entrecot (300 g) with jacket potatoes 


FISHPESCE

MEATCARNE

Secondi
FISH & MEAT



Insalata verde/pomodoro/mista 5

Green salad/tomato/mixed salad 


Patate al forno con cipolla 5

Baked potatoes with onions 


Grigliata di verdure 6,5

Grilled vegetables 


Patate fritte 4,5

Fried potatoes* 


Caprese di fiordilatte (fiordilatte, pomodoro,
basilico) 

10

Fiordilatte mozzarella, tomato, basil 


Grecale (rucola, cetriolo, pomodoro, cipolla
rossa, feta, olive, peperoni, origano) 

10

Rocket salad, cucumber, tomato, red onion, feta
cheese, olives, peppers, oregano




Scirocco (lattuga, gambero bianco, mela verde,
pistacchio e salsa rosa) 

13

Lettuce, white shrimp, green apple, pistachio and
pink sauce




Favignana (tonno, mozzarelline, lattuga,
pomodoro, carote, mais e mandorle)

11

Tuna, mozzarella, lettuce, tomato, carrots, corn
and almonds




Palermitana (aringa affumicata, finocchi, olive,
scalogno e arance) 

12

Smoked herring, fennel, olives, shallots and
oranges)




SIDE DISHESCONTORNI






Insalatone
BIG SALADS



Cassata Siciliana al bicchiere  5

Sicilian Cassata by the glass 


Cannolo Siciliano 5

Sicilian Cannolo 


Tortino cuore caldo al cioccolato 5

Warm chocolate heart cake 


Semifreddo alle mandorle con
cioccolata calda 

5

Almond parfait with hot chocolate 


Panna cotta con coulis di fragole e
crumble di frutta secca

5

Panna cotta with strawberry coulis and
dried fruit crumble




Frutta fresca di stagione  5

Fresh fruit of the season 


Coppa gelato artigianale gusti
assortiti 

5

Homemade ice cream cup (assorted
flavors)




* Se non disponibili potrebbe contenere prodotti decongelati

   If not available may contain frozen products

Caffè / decaffeinato 1,5

Coffee / decaffeinated 


Coperto 2,5

Cover charge 


Cappuccino / tè / camomilla 2,5

Cappuccino / tea /  camomile 


Non importa quanto ho mangiato, ci sarà sempre spazio

per il dessert. Il dessert non va nello stomaco.

Il dessert va dritto al cuore. (Cit.)

No matter how much I ate, there will always be space 

for dessert. Dessert doesn't go to the stomach.

The dessert goes straight to the heart. (Cit.)

Dessert della casa
HOMEMADE DESSERT






Bar



ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI
LIST OF 14 FOOD ALLERGENS



Acqua Mangiatorella naturale/frizzante 
Water Mangiatorella natural/sparkling

cl 75 3

Coca Cola classic/zero   cl 33 3

Chinotto cl 33 4

Lemonsoda 3

Arancia rossa di Sicilia 
Sicilian Blood orange

cl 33 4




Birre | Beers 


Birra Artigianale Cristalli di Manna - Pollina - ( PA ) 6

Birra dello Stretto cl 33 Rossa 4,5

Messina cristalli di sale cl 33 3,5

Messina cristalli di sale cl 50  5

Ichnusa lager non filtrata cl 50 5

Moretti al limone cl 33 3,5

Moretti zero - analcolica cl 33 3,5




Cocktail 


Aperol Spritz 7

Spritz Siciliano  8

Campari Spritz 7

Gin Tonic 7

Americano 7

Negroni 7

Negroni sbagliato 7

Gin lemon 7






Bevande
BEVERAGES



ROSSI | RED 


Kaggera Calatafimi (TP) 


In caraffa cl 50 5

In caraffa cl 100 9

Nero d'Avola al calice 4

Syrah al calice 4

Baglio di Pianetto - Santa Cristina Gela (PA) 


Frappato (Frappato bio '20) 14

Ramione (Merlot, Nero d'Avola bio '18) 16

Fermata 125 - Etna Rosso DOC (Nerello Mascalese '19) 23

Cusumano - Partinico - (PA) 


Benuara (Nero d'Avola, syrah '20) 21

Firriato - Paceco (TP) 


Bayamore (Syrah, merlot, frappato '21) 19

Lisciandrello - San Giuseppe Jato (PA) 


Nerello Mascalese '17 19

Perricone '17 19

Lombardo - Caltanissetta 


Unanime (Cabernet, Nero d'Avola, Syrah '20) 19

Eimi (Nero d'Avola DOC ' 17) 55

Madaudo - Villafranca Tirrena (ME) 


Etna Rosso Doc (Nerello Mascalese, Nerello cappuccio '17)  20

Milazzo Azienda Agricola - Campobello di Licata (AG) 


Maria Costanza (Nero d'Avola) 38

Tasca D'Almerita - Sclafani Bagni (PA) 


Guarnaccio (Perricone '19) 19

Cabernet Sauvignon (Cabernet sauvignon '18) 50

Tenute Orestiadi Gibellina (TP) 


Frappato (Frappato '20) 16






Carta dei vini
WINES



BIANCHI | WHITE 


Kaggera Calatafimi (TP) 


In caraffa cl 50 5

In caraffa cl 100 9

Grillo al calice 4

Zibibbo secco al calice 4

Bollicine Siciliane brut al calice  5

Baglio di Pianetto - Santa Cristina Gela (PA) 


Insolia (Insolia '21) 16

Viognier (Viogner '21) 16

Timeo (Grillo '21) 20

Ficiligno (Insolia, viognier '21) 20

Fermata 125 Etna Bianco DOC (Carricante '20) 24

Casa Vinicola Amuni' - Marsala (TP) 


Grillo 16

Chardonnay 16

Scialla (Grillo Brut Doc '21) 14

Cusumano - Partinico (PA) 


Angimbé (Insolia, Chardonnay '21) 18

Shamaris (Grillo '21) 18

700 Brut Spumante Metodo Classico '18 28

Fina - Marsala (TP) 


Kiké (Traminer aromatico - Sauvignon blanc '21) 18

Firriato - Paceco (TP) 


Caeles (Grillo '21) Bio 17

Le Sabbie dell'Etna (Carricante, catarratto '21) 19

Charme (Blend vitigni autoctoni '21) 19

Bayamore (Viognier, grillo, insolia '20) 19

Jasmin (Zibibbo secco '21) 19

Le Sabbie dell'Etna Rosato (Nerello Mascalese '21) 19

Lisciandrello - San Giuseppe Jato (PA) 


Iàto (Catarratto - Monreale DOC '19) 17

Carricante '17 30

Lombardo - Caltanissetta 


Sua Altezza 650 (Cataratto brut metodo charmat '21) 20

Madaudo - Villafranca Tirrena (ME) 


Campore' Etna Rosato (Nerello Mascalese, nerello cappuccio '20) 19

Milazzo Azienda Agricola - Campobello di Licata (AG) 


Maria Costanza (Insolia, chardonnay '21) 25

Tenute Orestiadi Gibellina (TP) 


Cataratto Doc (Cataratto '21) 15

La Gelsomina Etna bianco Doc  (Carricante '21) 23


