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APPETIZERS
DEGUSTAZIONI - TASTING

Street food "Palermitano" 8

Panelline, crocche’, sfincione Palermitano,
arancina alla "Norma"

Selezione di salumi e formaggi Siciliani 12

Selection of Sicilian cold cuts and cheeses

Trilogia di terra - Earth Trilogy: 10

Caponata melanzane, carciofo sale e pepe,
provola in pastella

Aubergine caponata, artichoke salt and pepper,
provola cheese in batter

Trilogia di mare - Sea Trilogy: 13

Caponata di spada, polpette di sarde, baccala
dorato

Swordfish Caponata, sardine bolls and golden
codfish*

CLASSICS & WINTER FLAVORS

Ostrica (cadauna) 3
Oyster (each)

Polpo in doppia cottura su macco di 13
ceci

Double cooked octopus on chickpea macco

Crudo e marinato di pesce 18
Raw and marinated fish*
Tartare di tonno con finocchi e arance 13

Tuna tartare with fennel and oranges*

Zuppa di cozze con crostini dorati 11

Mussel soup with golden bread
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PASTA & RICE

MEDITERRANEAN FLAVORS

Bucatino con sarde e finocchietto 12

Bucatini with fresh sardines

Macco di ceci e finocchietto selvatico 10

Chickpeas macco and wild fennel

Cous Cous di pesce alla "Trapanese" 16

Fish couscous with Trapani style*

Paella Mediterranea per 2 28
(mista pesce e carne)

Mediterranean Paella for 2
(mixed with fisch and meat)*

CLASSICS

Paccheri di pasta fresca pomodorini, zucchine e 10
scaglie di grana

Fresh pasta paccheri with cherry tomatoes, courgettes and
parmesan flakes

Maccheroni gratinati con ragu' misto e provola dolce 10

Macaroni au gratin with mixed ragout and sweet provola
cheese

Spaghettoni trafilati al bronzo con vongole veraci 14

Large bronze-drawn spaghetti with clams

Tagliatelle cedro, bottarga e gamberi 14

Tagliatelle with citron,tuna bottarga roe and shrimps

Ravioli di cernia su crema di zucca rossa, calamari e 15
cozze

Grouper ravioli on red pumpkin cream, squid and mussels*

Riso carnaroli con scampi e scamorza affumicata 14

Carnaroli rice with red Mazara shrimps, pistachios and
smoked cheese*




FISH

Baccala cotto a bassa temperatura con patate novelle 12

Cod cooked at low temperature with new potatoes*

Calamaro gratinato con patate e cipolle rosse caramellate 15

Grated squid with potatoes and caramelized red onions*

Involtini di pesce spada mandorlati con patate al forno 14

Almond swordfish rolls with baked potatoes with baked
onions*

Filetti di orata con carciofi scottati e colatura di scamorza 13

Sea bream fillets with seared artichokes and scamorza sauce

Tagliata di tonno in crosta di mandorle con broccoletti

scottati e salsa di peperoni 14
Siliced tuna with pistachios steak over a red onion, potato and

mint salad*

Gamberoni rossi di Mazara alla griglia 28
Grilled red prawns from Mazara*

Pescato del giorno all’etto 6

Catch of the day 100 grams

MEAT

Agnello glassato al Nero d'Avola con patate al 14
forno

Lamb cooked in Nero D'Avola red wine with baked
potatoes

Filetto di maialino panato ai pistacchi in salsa di 12
arance e spinacino ripassato

Breaded pork fillet with pistachios in orange sauce and
sautéed spinach

Entrecot alla griglia ( gr. 300 ) con patate al 15
cartoccio

Grilled entrecot (300 g) with jacket potatoes



BIG SALADS

Caprese di mozzarella di bufala, pomodoro, 10
basilico

Buffalo mozzarella, tomato, basil

Grecale (rucola, cetriolo, pomodoro, cipolla rossa, 10
feta, olive, peperoni, origano)

Rocket salad, cucumber, tomato, red onion, feta
cheese, olives, peppers, oregano

Scirocco (lattuga, gambero bianco, mela verde, 13
pistacchio e salsa rosa)

Lettuce, white shrimp, green apple, pistachio and pink
sauce

Favignana (tonno, mozzarelline, lattuga, pomodoro, 11
carote, mais e mandorle)

Tuna, mozzarella, lettuce, tomato, carrots, corn and
almonds

Palermitana (aringa affumicata, finocchi, olive, 12
scalogno e arance)

Smoked herring, fennel, olives, shallots and oranges)

SIDE DISHES

Insalata verde/pomodoro/mista

Green salad/tomato/mixed salad

Patate al Forno con cipolla

Baked potatoes with onions

Grigliata di verdure

Grilled vegetables

6,5

Patate fritte

Fried potatoes*

4,5




Desser doll cas

HOMEMADE DESSERT

Non importa quanto ho mangiato, ci sard sempre spazio
per il dessert. Il dessert non va nello stomaco.
Il dessert va dritto al cuore. (Cit.)

No matter how much | ate, there will always be space
for dessert. Dessert doesn't go to the stomach.
The dessert goes straight to the heart. (Cit.)

Cassata Siciliana al bicchiere 5
Sicilian Cassata by the glass
Cannolo Siciliano 5
Sicilian Cannolo
Tortino cuore caldo al cioccolato 5
Warm chocolate heart cake
Semifreddo alle mandorle con cioccolata calda 5
Almond parfait with hot chocolate
Panna cotta con coulis di lamponi e crumble di Frutta secca 5
Panna cotta with raspberries coulis and dried fruit crumble

Tiramisu 5
Tiramisu
Frutta fresca di stagione 5
Fresh fruit of the season

=

BAR

Caffé / decaffeinato 1,5 Cappuccino / té / camomilla 2,5

Coffee / decaffeinated

Cappuccino / tea/ camomile

Coperto 2,5

Cover charge

* Se non disponibili potrebbe contenere prodotti decongelati

If not available may contain frozen products



ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
incuivisia anche in piccole dosi

CROSTACEI
Marini e d'Acqua Dolce: gamberi, ]

scampi, aragoste, granchi, e simili

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle. nocciole. noci comuni, noci di
acagill, noci pecan, anacardi e pistacchi

Cereali. grano. segale. orzo. avena.
farro. kamut. inclusi ibridati derivati

LATTE E DERIVATI

Ogni prodotto in cui viene usatoil latte;
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie

Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari

o

MOLLUSCHI

Canestrello. cannolicchio. capasanta,
cozza, ostrica. patella, vongola. tellina ecc

SENAPE

Si pud trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

SEDANO

Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

O

SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche
se locontengone in minima percentuale

o

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Cibi sott'aceto, sottolio e in salamoia, ]

SOIA
Prodotti derivati come:
{ latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili
Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo
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